
日本の素晴らしい風土が育んだ食材や

フランス料理らしい食材を使い、

シェフ松本ならではの「旬の美味しさ」をお楽しみください。

※素材は予告なく変更になる場合もございます。

※桃コースのご予約は２日前までとなります。

※ テーブル皆様同じコースでのご用意となります。

※ 予約時苦手な食材・アレルギーをお伝えください。

（当日の変更は出来ませんのでご了承ください）

【デザート】

【Menu La Paix】

ディナーメニュー

かき氷

10,000円

コース料金には、別途サービス料１０％頂戴いたします。

【デザート】

ほうじ茶

10,000円

8月１日（土）～8月30日（日）ディナータイム

【桃コース　２０１５ パートⅡ】

【オードブル】

サバ

【オードブル】

フォアグラ　・ウナギ

【オードブル】

鱧　・　賀茂茄子

【オードブル】

太刀魚　・　豚足

【お肉料理】

鴨　・　ビーツ


