
※素材は予告なく変更になる場合もございます。

※桃コースのご予約は２日前までとなります。

※ テーブル皆様同じコースでのご用意となります。

※ 予約時苦手な食材・アレルギーをお伝えください。

（当日の変更は出来ませんのでご了承ください）

9月14日（木）～

8月3日（木）～9月5日（火）

ウズラ　・　ラングスティーヌ

かつべ牛

○ー○○○ー

桃

ウニ

コース料金には、別途　税・サービス料１０％頂戴いたします。

【Menu La Paix】

10,000円

10,000円

【桃コース　2017 パートⅡ】

マンゴー

ブーダンノワール

～　夏祭り　～

ディナーメニュー

今が旬の鱸  東京湾で漁業改善プロジェクトの活動されている 

千葉県船橋漁港の漁師大野さんの江戸前船橋舜〆スズキは

旬の僅かな期間だけの上質なスズキを血抜きし

神経〆しているので身質がクリアーで

そんなスズキを使った毎年リクエストも多い

【スズキのパイ包み焼き】をご用意したコースです。

皆様是非一度食べてみてください！！！

スズキのイメージが変わります！


